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ELMALI REVANI

3 adet yumurta

2 cay bardagi esmer seker

1 cay bardagi zeytinyag

1 cay bardagi irmik

2 cay bardagi kek un

1 tath kasidi tarcin

1 cay bardag: irice dévulmis ceviz
2 adet elma

Butin malzemeleri mutfak rabotun ile karistir. Daha sonra yaglanmis tart kalibinda 20-25 dk. 175 derecede
pisirilir. Ciktiktan sonra arzu edilirse kaynar su, 11 ¢corba kasigi bal ilave edilebilir.
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