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ELMALI REVANİ

3 adet yumurta
2 çay bardağı esmer şeker
1 çay bardağı zeytinyağı
1 çay bardağı irmik
2 çay bardağı kek un
1 tatlı kaşığı tarçın
1 çay bardağı irice dövülmüş ceviz
2 adet elma

Bütün malzemeleri mutfak rabotun ile karıştır. Daha sonra yağlanmış tart kalıbında 20-25 dk. 175 derecede
pişirilir. Çıktıktan sonra arzu edilirse kaynar su, 11 çorba kaşığı bal ilave edilebilir.
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