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ELMALI PUF PAY

3 adet Yumurta

1 su bardag Toz seker
1 cay bardagi Yogdurt

1 cay bardagi siviyag
2 su bardagi Un

1 tutam Targin

3 adet EIma

Yumurta ve toz sekeri krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Yagi ekleyip ¢irpmaya devam edin. Un, kabartma
tozu ve targini karistirin.Yogurdu ekleyip, tuz ve malzemeyi birbirine yedirin. Yaglanmig kek kalibina hamuru
bosaltin. ElImalarin kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini ¢cikartarak dilimleyin. Hamurun tzerine elmalarinizi
yerlestirin. 160 derecede, kekinizi kabarip i¢i pisene kadar firinlayin. Kekiniz soguyunca kaliptan ¢ikartip pudra
sekeri serperek servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 16.06.2021
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