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ELMALI PUDİNG

2 adet elma
2 çorba kaşığı bal
2 adet yumurta
1 çay bardağı pudraşekeri
1 çay bardağı süzme yoğurt
1 çay bardağı toz antepfıstığı
1 su bardağı çırpılmış krem şanti

Elmaları kabuğuyla birlikte rendeleyin. Bal ekleyip, 10 dakika karıştırarak pişirin. Soğumaya bırakın. Yumurtaları
karıştırarak benmari usulü kabartın. Ocaktan alıp, pudraşekeri, yoğurt, antepfıstığı, krem şanti ve rendelenmiş
elma ekleyin. Karıştırıp, kuplara pay edin. Buzdolabında 1 saat dinlendirip, dilediğiniz şekilde süsleyerek servis
yapın.

© lezzetler.com tarif no:69705 • adı:Elmalı Puding • gönderen:satı • indirme tarihi:12.05.2025 - 00:49

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-puding-vt15636
http://www.tcpdf.org

