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ELMALI PROFITEROL

2 adet elma

1 paket petibdr biskivi

1 cay kasigdi tepeleme tarcin
Yarim su bardagi dévilmuis ceviz
Uzeri Igin;

1 su bardagindan az siit

Yarim paket ¢ikolata sosu
Sislemek Igin;

Toz antepfisti§

Elmalarimizin kabuklarini soyalim, ¢ekirdek kisimlarini temizleyelim ve rendenin ince tarafi ile rendeleyelim.
Daha sonra kilitli posetimize biskuvileri alalim ve merdane yardimi ile un haline getirelim.

Un haline getirdigimiz biskGvilerimizi derin bir kaba alalim, tzerine rendeledigimiz elmalari ekleyelim.

Istege bagl olarak targin, ceviz gibi malzemeler ekleyelim ve kivam alana kadar elimizle yoguralim.
Hazirladigimiz harctan kasik yardimi ile alalim ve elimiz ile yuvarlayalim. Bu asamada profiterollerinizi istediginiz
boyutta yapabilirsiniz.

Sekil vererek servis tabagina dizdigimiz profiterollerin Gzerinin kurumamasi igin, streg film ile kapatalim ve
yaklasik 30 dakika dolapta dinlenmeye birakalim.

Profiterolimizin sosu igin; uygun bir tencereye sitl ve gikolata sosunu alalim, karigtirarak koyulasana kadar
pigirelim.

Pisen cikolata sosumuzu ocaktan alalim ve sogumasi i¢in ayri bir kaseye alalim.

Dinlenen tathlanimizi dolaptan ¢ikartalim ve kagik yardimi ile ¢ikolata sosundan dékelim.

Diledigimiz sekilde susledigimiz elmali profiterollerim servise hazir.
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