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ELMALI PROFITEROL

3 orta boy elma

1 paket biskivi

1 su barda@i dévilmis ceviz
1 tath kasidi tarcin

Gikolata sosu igin:

2 tatl kagigi nisasta

Yarim su bardag toz seker
2 yemek kagsidi kakao

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 paket cikolata (bitter yada sutli ¢ikolata)

Oncelikle ise gikolata sosunu hazirlayarak baglayin.

Gikolata haricinde biitlin malzemeleri kiiglk bir tencereye alin ve mikserle ¢irpin.
Sonra ocakta koyulasincaya kadar karigtirin ve pigirin.

Koyulaginca ocadi kapatip igine ¢ikolatalari kirin ve icinde erimesini bekleyin.
Kabuk tutmamasi icin ilik olana kadar ara ara karigtirin.

Hazir olan cikolata sosunu bir kenarda bekletin.

Bir kabin igine 3 elmayi kabuklarini soyup rendeleyin ve fazla suyunu sikin.
Uzerine 1 paket biskuviyi iyice ufalayin ve ceviz ile targin ekleyin.

Karigimi iyice yodurun ve ele yapismaz hale geldigi zaman ufak ufak toplar yaparak yuvarlayin.

Servis yapacaginiz tabaga alin ve lizerine hazirladi§iniz gikolatall sosu gezdirin.
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