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ELMALI POTIBOR KURABIYE

1 adet elma

1 paket Ulker Sade Potibor Biskivi
2 corba kasi§i toz seker

1 yumurta

2 kahve fincani un

100 gr eritiimig tereyad!

3 ¢corba kagiJi st

Yarim paket kabartma tozu

1 tath kasidi tarcin

Elmayi soyup minik kipler halinde dograyin. Pétibér bisklvileri mutfak robotunda gekerek un haline getirin ve
hamur yogurma kabina alin. Un, seker, tar¢in, kabartma tozunu ekleyip harmanlayin. Kuru karigimin ortasini
havuz gibi agip yumurta, tereyagi ve sata ilave edin. Elmalari ekleyin ve yumugak hareketlerle yogurun.
Hamurdan ufak pargalar koparip sekillendirin ve yagli kagitla kaplanmis tepsiye dizin. Onceden isitilmis 170
dereceye ayarli firinda 20-25 dakika pisirin.
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