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ELMALI PONCIK

3 adet elma (tath)

1 kahve fincani su

1 kahve kagiJi targin
3 yemek kasigi yogurt
3 su bardagi un

1 blyUk sana yagi

1/2 limon suyu

1 paket kabartma tozu
4 kagsik pudra sekeri

Elmalari rendeleyiniz.

Igerisine suyu katip ates Uzerinde bir iki tagim kaynatiniz.

Igerisine tar¢ini koyup karistiriniz.

Diger tarafina unu hamur tahtasina eleyiniz.

Ortasina yagi, limon suyunu yodurdu, karbonati koyup hepsini karistirip bir hamur yapiniz.

10-15 dakika hamuru dinlendiriniz.

Hamurdan kicUk parcalar alinip elle biraz dizeltip igerisine, elma konup ay, kare dikddrtgen v.s. sekillerde
kapatilip yaglanmis bir tepsiye koyunuz.

Orta hararetli firinda altini Gstini pembe renkte kizartiniz.

Finndan ¢ikan biskuvileri bolca pudra sekerine bulayip servis yapiniz.
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