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ELMALI PONGIK

1 kg un

300 gram toz seker
250 gram margarin
3 adet yumurta

50 gram yas maya
10 gram mahlep
Aldigr kadar su
Igine:

Elma marmeladi
Uzeri igin:

Pudra sekeri

Hamur malzemesini derin bir kaba koyup, kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar su
ekleyip, yogurun. Uzerini bezle 6rterek yarim saat bekletin. Birka¢ dakika tekrar yogurup, yarim saat daha
bekletin. Daha sonra hamurdan mandalina iriliginde bezeler koparin.

Merdane ile yufka buyukliginde agin. Uggen dilimler kesin. Genis tarafina elma marmelad koyup, rulo
biciminde sarin. Onceden isitilmisg 180 derece firinda (zeri hafif pembelesene dek pisirin. llininca, tizerine pudra
sekeri eleyerek servis yapin.
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