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ELMALI POGACA

USTU IGIN:

2 yemek kasigi pudra sekeri
1 tath kagigi targin_

ELMALI HARG ICIN:

3 adet elma

3 yemek kasi§i tozseker

3 yemek kasigi ceviz (ince kiyilmig)
1 tath kagigi targin
MALZEMELERI:

125 gr yumusak margarin

3 yemek kasigi yogurt

1 cay bardagi siviyag

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Kabuklarini soydugumuz elmalari rendeleyin. Seker, ceviz ici ve targinla karigtirin. Bir kapta yoyurt, siviyag, un
ve kabartma tozunu yogurarak, yumusak bir hamur elde edin. Ufak pargalar kopararak, podaga gibi elmali harg
koyarak bicimlendirin. Tepsiye dizerek 150 derecede Uzeri kizarmadan pisirin. Pudra sekeri ve tarcinni
karistirarak, pogacalara serpin.
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