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ELMALI POGACA

Malzeme:

2,5 su bardagi Bizim Mutfak Un

50 gram eritilmig Bizim Mutfak Margarin

1 adet yumurta

1 paket Bizim Mutfak Hamur Kabartma Tozu
1 kahve fincani Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
3 ¢corba kasiJi sizme yogurt

1 tutam Tuz

Uzeri icin :

1 yumurtanin sarisi

2 corba kagig file badem

Ic Malzeme igin :

2 adet elma

1 cay kasigi targin

1 su bardagi ceviz ici

1 corba kasigi toz seker

ic malzeme igin elmalari yikayip kabuklarini soyun. irice rendeleyip suyunu iyice sikin. Sos tenceresine alip
tozseker ve tarcinla birkag dakika suyu iyice ¢ekene dek karistirin. Ocaktan alip iri ¢ekilmis ceviz igi ilave edin.
Harmanlayip sogumaya birakin. Unu hamur yogurma kabina eleyin. Karbonat ve tuzu ilave edip harmanlayin.
Ortasini havuz gibi agin. Yumurta, eritilmis ilik margarin, zeytinyagdi ve sizme yogdurdu ekleyin. PUrtizsiz bir
hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurdan ki¢Uk mandalina blyUkliginde pargalar koparip avucunuzda
yuvarlak acin. Ortasina ikiser tatl kasigi kadar elmali ic malzemeden yerlestirerek hamuru podacga seklinde
kapatin. Hazirladiginiz hamurlari yaglanmisg firin tepsisine dizip tzerlerine yumurta sarisi siiriin, file badem
serpin. Onceden isitiimis 170 derecedeki firinda yarim saat pisirin. llik veya soguk servis yapin.
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