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ELMALI POGACA

1 su bardag ilik sit

1 adet yumurta beyazi (Sarisi Gzerine)

1 paket kuru maya

125 gram oda sicaklginda margarin ya da tereyagi
Yarim ¢ay bardag seker

1 cay kasigi tuz

4-5 su bardagi un (Ben tam 4.5 bardak kullandim
Elmali harg igin:

2 adet orta boy elma

2 yemek kasigi seker

1 gay kagigi targin

Iciigin:

Elmali harg

Surulebilir cikolata

Marmelat ya da regel isterseniz kullanabilirsiniz
Uzeri icin;

Yumurta sarisi

2-3 yemek kagigi sut

Uzerine serpmek igin:

Pudra sekeri

Elmali harg icin 2 adet orta boy elmayi rendeleyip tavaya alalim orta ateste suyunu ¢ekene kadar pisirelim.
Pistikten sonra 2 kasik seker ekleyelim (elmalar eksiyse 3 kasikta olur)

Seker eriyince altini kapatalim soguyunca 1 ¢ay kasigi targin ekleyip karistiralim.

Ik sOtd yogurma kabina alip icine kuru maya ve sekeri ekleyip, karistirip 5 dakika bekleyelim yumusamig
margarin ya da tereyagi tuz ve yumurta beyazini ekleyip karigtiralim.

Son olarak kontroll( bir sekilde unu ilave edelim. Yumusak ele yapismayan hamur olsun hamurun Gzerini 6rtip
Ik bir ortamda 1 saat mayalandiralim. (aksamdan yodurup sabaha kadar buzdolabinda mayalandirabilirsiniz).
Mayalanan hamuru tezgaha alip tekrar bir yogurup havasini alalim tezgaha un serpip oklava ile agalim.

Bir bicak ile uzun G¢genler keselim genis olan kisma ¢ikolata ya da elmali hargtan koyup kenarlarini katlayip rulo
seklinde saralim.

Yagl kagit serili tepsiye dizelim.

Uzerini kapatip 15 -20 dk tepsi mayasi yaptiralim.

Yumurta sarisinin igine 2-3 yemek kasigi st ekleyip firga ile pongiklerin tizerine yavagga sirelim.

Onceden 180 derecede isittigimiz firnda tzeri firnda hafif kizarana kadar pisirelim.

Finndan ¢ikardigimiz pongiklerin ilk sicakhdi ¢ikinca Uzerine pudra sekeri serpelim. Iste bu kadar!


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-pogaca-vt7237

© lezzetler.com tarif no:177321 « adi:EImali Pogaga « génderen:gul « indirme tarihi:22.05.2024 - 03:06


https://img.lezzetler.com/yuklenen7/elmali-pogaca-177321.jpg
http://www.tcpdf.org

