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ELMALI POGACA

250 gram margarin

Yarim su bardagi sivi yag
3 corba kasig pudra sekeri
1 adet yumurta

1 corba kasigi yodurt

1 paket kabartma tozu
Aldigr kadar un

Igine:

4 adet elma

1 cay bardagdi toz seker

1 ¢ay bardagi dévilmus ceviz
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Hamuru hazirlamak igin margarin, yarim su bardag sivi yag ve 3 gorba kasigi pudra sekerini karigtirin. Yumurta,
yogurt, kabartma tozu ve aldigi kadar unu ilave edin. lyice yogurun. Hamurdan 10 adet beze koparin. Ayri bir
yerde rendelenmis elmalari, toz sekeri ve cevizi pisirin. Bezeleri merdaneyle hafifge agin. Yuvarlak ve blyik
kaliplarla kesin. Iglerine elmali hargtan koyun. Pogaca seklinde kapatin. 170 derece firinda yarim saat pisirin.
Finndan aldiktan sonra Uzerine pudra sekeri serpip, servis yapin.
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