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ELMALI PIDE (HASKOQY)

Interreg-IPA Bulgaristan-Tiirkiye SOI Programi

1 seker karamela icin
4-5 orta boy elma

1 cay bardagi dogranmis ceviz
1/2 paket tereyadi
Hamur:

4 yumurta

3 ¢corba kasigi yogdurt

1 ' cay bardagi seker
1 Y2 cay bardagi un

1 paket kabartma tozu
2 paket vanilya

Seker, pidenin pisirilecedi tepside karamellestirilir.

Elmalar énceden temizlenir ve dilimlenir ve sekerin karamellestiriimesinden hemen sonra resimde goéruldigu
gibi Gzerine dizilirler.

Cevizler serpilir ve eritilmis tereyagi dokulir.

Hamur malzemeleri karigtirilir ve elma ve cevizlerin Gzerine dokulur.

Pide, 180° derecede yaklasik 40 dakika pigirilir.

Soguduktan sonra pasta ginisine ters dondurdlUr.
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