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ELMALI PEYNIRLI KEK

100 gram margarin,

2/3 su bardagdi seker,

2 su bardagi un,

2 adet yumurta,

1/3 su bardagi ceviz,

1 paket kabartma tozu,

2 adet elma,

yarim ¢ay barda@i rendelenmis cheddar peyniri

Seker ve yumurtalari iyice cirpin. Ardindan oda sicakhgindaki margarini kiiglk parcalara bélup, ilave edin. Bir
slre daha c¢irpin. Kabartma tozunu ekledikten sonra bir siire daha ¢irpin. Ardindan strekli kanstirarak unu ilave
edin. Rendelenmis cheddar peynirini de ekleyin. Elmalarin kabuklarini soyun. Kiiglk pargalar seklinde dograyin.
Cevizleri iri pargalar kalacak sekilde dovin.

Hamurun igine elmalarla birlikte ekleyin ve karigtirin. 18-20 cm. ¢apindaki bir kalibi yaglayin. Hamuru igine
bosaltin. Onceden isitilimis 200 dereceli firinda yaklasik 1 saat pigirin. Sogutup servis yapin.
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