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ELMALI PEKMEZLI KURABIYE

1 paket margarin

3 yemek kasigi toz seker
3 yemek kagigi nisasta

1 cay bardagdi sivi yag

2 adet yumurta

2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

4 su bardagi un

4 buylk elma

1 tath kasidi tarcin
Yarim ¢ay bardagi ceviz
1 cay bardagi pekmez

1 ¢ay bardagdi hindistancevizi

Elma, ceviz, targin, pekmez ve hindistancevizi hari¢ diger malzemenin hepsini bir kapta yogurun. Bir tarafta
elma tarcin ve cevizle igini hazirlayip biraz pigirin sogumaya birakin. Hamurdan ceviz biiyUkliginde parcalar
koparip yuvarlayin, ¢ay tabagi buyUkliginde agin i¢ine elmali harci koyun, agik kismini kapatarak yuvarlayin,
180 derece i1sitiimis firnda pigirin, firndan ¢ikinca énce pekmeze sonrada hindistancevizine batirin ve
soguyunca servise sunun.
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