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ELMALI PAY

Hamuru igin:

225gr.un

100 gr. tereyagdi

1 corba kasigi toz seker
Soguk su

Tuz

Ici Igin:

4 adet elma

1 ¢orba kasigi limon suyu
1 ¢orba kasigi un

1 corba kasigi toz seker
1 cay kagigi targin

Ustl Igin:

50 gr.un

50 gr. kahverengi seker
50 gr. tereyadi

50 gr. findik, fistik, ceviz, badem karigimi

Unu bir kaba koyun. Kiip seklinde dogranmis tereyagdini ekleyin. Parmaklarinizin ucuyla hafif¢ce yogurun. Tuz ve
sekeri ilave edin. Hamuru arada bir biraz soguk su ekleyerek bigcak yardimiyla karigtirin. Hamuru 1 cm
kalinliginda agtiktan sonra yaglanmis tart kalibina yerlegtirin. 180 derece isitilmig firinda 10 dakika pisirip
sogumaya birakin. Igini hazirlamak i¢in, elmalari soyup irice kiydiktan sonra limon suyu ekleyip elmalar
yumusayincaya kadar yaklasik 10 dakika pigirin. Unu, sekeri ve targini ekleyip karistirin. Usttiniin hamuru igin,
un, seker ve tereyagini karistirip yogurun. Ince kiydiginiz kuru yemisleri ekleyin. Pay hamurunun Gzerine elmali
ici yayin. Uzerine hazirladiginiz kuru yemigli karisimi serpin, 160 derece isitiimis firnda 30 dakika pigirin.
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