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ELMALI PAY

Umit Usta

2 adet yumurta

1 su bardagi tozseker
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1/2 ¢ay bardagi siviyag
1/2 paket margarin
yeterince un

Ic malzemesi icin:

5 adet elma

1 su bardagi tozseker
1 su bardagi ceviz ici
2 cay kasig targin
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Margarini eritelim. llik haldeyken icine siviyadi, tozsekeri, vanilyayi, kabartma tozunu ve yumurtalari koyup,
yeterince un ilave ederek, orta sertlikte bir hamur yoguralim.

Elmalarin kabuklarini soyup, rendeleyelim. Igine tozsekeri ilave edip, orta kuvvetli ocakta elmalar suyunu salip
da ¢ekinceye kadar pisirelim.

Ocaktan indirip, icine targini ve iri kiydigimiz cevizleri katip, karistiralim.

Yogdurdugumuz hamurdan, limon blyikliginde bir parca ayiralim.

Geri kalan hamuru, margarin yagi ile yagladigimiz ve un serptigimiz firina dayanikl bir tepsinin dibini kaplayacak
sekilde yayalim.

Hazirladigimiz elmali harci, hamurun Uzerini kaplayacak sekilde serpelim.

Ayirdiimiz hamur parcasini da rendenin iri g6z ile elma marmeladinin Gzerini kaplayacak sekilde rendeleyelim.
Orta isili firinda, kizarincaya kadar pigirelim.

Soguduktan sonra, Uizerine pudra sekeri eleyip, servis yapalim.
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