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ELMALI PAY

Malzeme:

300 gram Bizim Mutfak Un

200 gram Bizim Mutfak Margarin
175 gram toz seker

1 adet yumurta

1 limonun kabugu

Sosu l¢gin :

2 adet yumurta

2 ¢orba kagiJi st

1 corba kasigi toz seker

1 paket Bizim Mutfak Sekerli Vanilin
Ic Malzeme igin :

1 kg elma

1 limonun suyu

50 gram kuru Gzim

50 gram toz seker

1 cay kasigi tarcin

Un, margarin, tozseker, yumurta ve limon kabugunu derin bir kapta karistirin. PUrlzsz bir hamur elde edinceye
kadar yodurun. Hazirladiginiz hamuru 30 dakika dinlendirin. Yagdh kagit serdiginiz elma seklindeki kaliplarin
yarisina hamuru yayin. Elmali i¢ igin ay seklinde dilimlenen elmalar, limon suyu, kuru Gzim, tozseker ve targini
karigtirin. Elmali sos igin yumurta, sit, tozgeker ve vanilyay mikserle ¢irpin. Elmali ig ile sosu karigtirip kaliplara
paylastirin. Kalan hamurla kaliplari kapatin. Onceden isitiimig 175 dereceye ayarli firinda 35 dakika pisirin.
lininca Gzerine pudrasekeri serperek servis yapin.
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