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ELMALI PAY

Kabuklar soyulmus 5 adet elmayi 4&apos;e bollp ¢ekirdeklerini ayiklayin, her dilimi 3&apos;e bélip 1 limonun
suyu ile kanistirin. Ayri bir kapta 250 g margarin, 2 yemek kasigi kakao, 1 su bardagi toz seker, birer cay kasigi
tarcin ve dévilmuis karanfili 2 dk. ¢irpin. 4 adet yumurtayi tek tek ekleyip 3 dk. daha ¢irpin, 2 su bardagi elenmis
un, 1 gay bardagi bugday nigastasi, 1 poget kabartma tozu ekleyip diistik devirde 2 dk. daha girpin. Hamuru
35x42 cm boyutlarindaki yaglanmis firin tepsisine yayin. Uzerine elma dilimlerini hafifce bastirarak siralayin.
170° C&apos;ye 1sitiimig firnda 40-45 dk. pisirin.
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