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ELMALI PAY

Hamur icin:

3.5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket (250 gr) margarin
1 su bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

2 yumurta

1 gay bardagi yogurt

Ic malzeme igin:

1 kg elma,

200 gr tereyagi

1 su bardagi tozseker

1 corba kasigi tar¢in

Margarini eritip iinmaya birakin. Unun ortasini havuz gibi agip margarin, pudra sekeri, kabartma tozu, vanilya,
yogurt ve yumurtalari ekleyin. Mikserle 5 dakika karistirin. Elde ettiginiz hamuru iki esit pargaya bolip kalip
blyUkliginde agin.

Elmalari soyup rendeleyin. Tozgeker, tereyagi ve targin ilave edip orta ateste karigtirarak pisirin. Suyunu siiziin.
Tart kalibini hafif yaglayip hamurun bir pargasini yayin. Uzerini elmali karigimla kaplayip diger hamurla kapatin.
Onceden isitilmis 1 70 dereceye ayarli firinda 40 dakika pisirin. Dilimleyerek sicak veya ilik servis yapin.
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