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ELMALI PAY

Yesil elma 5 adet

Tereyadi 200 gram

SuperFresh Tereyagli Milféy Hamuru 2 yaprak (400 gram)
Toz geker 150 gram

Uzeri Igin:

Toz seker 50 gram

Targin 1 gay kasigi

4 adet elmayi soyup dilimleyin.

Bir tencere icerisinde tereyagini eritip elma dilimlerini ilave edin. Elmalar diriligini kaybetmeyecek sekilde
soteleyin.

1 adet milféy hamurunu finn kabinin tabanina yerlestirip ¢atal ile ufak delikler agin.

Uzerine elma dilimlerini yerlestirip, toz geker serpin.

Ikinci milfdy hamurunu elma dilimlerini kapatacak sekilde yerlestirin ve ¢atal ile ufak delikler agin.

Kalan elmay! ince dilimler halinde kesip payin etrafina yuvarlak bir sekilde dizin.

Seker ile targini karistirip payin tizerine serpin.

150 derecede 6nceden isitilmig firnda 25-35 dakika pigirin.

Biraz soguduktan sonra servis edin.
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