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ELMALI PIE

125 gr. margarin
225 gr.un

Bir tutam tuz

4 orta boy elma

7 corba kagsigi seker
3 cay kasigi tarcin

1 kutu cream

Margarin ve un ekmek kirintisi haline gelinceye kadar iglenir.

Bir tutam tuz ile 7-8 ¢orba kasigi 1lik su ilavesi ile yumusak hamur haline getirilir.

Buzdolabinda en az 15 dakika foil&apos;e sarili olarak bekletilir.

Hamurun yarisi Pie kalibindan hafifce tasacak sekilde yayilir ve i¢ine dilimlenmis elmalar ¢ig olarak diizglin bir
sekilde yerlegtirilir.

Uzerlerine seker ve targin serpilir.

Hamurun kalan yarisi da agllarak elmalarin Gzerine yerlestirilir.

Kenarlari alttaki kat hamur ile birlegtirilerek Kivrilir.

Orta hararetli firinda Gizeri hafif pembelesinceye kadar takriben 20 dakika pisirilir.

Ik olarak ve arzuya goére cream ile servis yapllir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 27.12.2022
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