&
é%?‘? Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELMALI PAY

https://www.takvim.com.tr

1 paket (250 gram) margarin
1 adet yumurta

3 corba kasig pudrasekeri
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Aldig1 kadar un

Harg igin:

5 adet eksi elma

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz
Yarim su bardagi tozseker
1 tath kasidi targin

Margarin, yumurta, pudrasekeri, vanilya ve kabartma tozunu karistirin. Aldig1 kadar un ilave edip, sert kivamli bir
hamur elde edin. Hamuru iki bezeye ayirip, merdane ile tart kalibi ebadinda agin. Bir kat hamuru tart kalibina
yerlestirin. Harg igin rendelenmig elma, ceviz, tozgeker ve targini harmanlayip, hamurun tizerine yayin. Ikinci kat
hamuru yerlestirin ve Uzerine c¢atalla delikler agin. Onceden isitiimig 170 derece firinda, 35-40 dakika pisirin.
lindiktan sonra pudraflekeri serpip servis yapin.
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