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ELMALI PAY

3 adet elma

4 corba kasig margarin

2 adet yumurta

1 su bardadi + 1 ¢orba kasi§i toz seker
1 cay kasigi kabartma tozu

Aldigi kadar un

2 tath kasigi targin

Un, toz seker, bir adet yumurta ve kabartma tozunu yogurup yumusak bir hamur yapin. Yaglanmis kaliba,
hamurun yarisindan fazlasini yayarak yerlestirin. Elmayi rendeleyip tar¢in ve bir corba kasigi toz sekerle
karigtirin, hamurun Gzerine yayin. Kalan hamurdan gubuklar yaparak tzerine koyun. Kalan yumurtanin sarisini
¢ubuklarin Gzerine striin. Onceden isitiimis 200 derece firinda pisirin.
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