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ELMALI PASTA

Sekizylz gram un

Uc adet elma

Bir paket margarin

Bir su bardag pudra sekeri
Bir adet yumurta

Bir su barda@ yogurt

Bir tath kasigi tarcin

Bir paket kabartma tozu
Bir paket vanilya

Bir avuc dévilmus ceviz

Harci icin; elmalari soyup rendeleyin. Bir gay bardagi sekeri ekleyerek kisik ateste pisirin. Soguyunca dévilmus
ceviz ve targini ekleyin. Oda sicakliyindaki yagdi ve pudra sekerini bir kapta karigtirin. Yumurta, yogurt, kabartma
tozu, vanilya ve un ile yumusak kivamda bir hamur yapin. Sonra hamuru merdane yardimiyla agip bardak ile
keserek yuvarlak hamurlar elde edin.Yapmis oldugumuz harci yuvarlak hamurlarin ortasina koyarak ay sekli
verin isterseniz hamuru blyUk bir daire (yaklasik 20cm ¢apinda) seklinde acarak pizza dilimi seklinde kesin ve
harci genig olan kisma koyarak rulo yapin. Yiiz seksen dereceli firinda otuz dakika pembelesene kadar pisirin.
Uzerine pudra sekeri dokerek servis edin.
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