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ELMALI PASTA

1 Paket kapartma tozu

1 paket sana hamurisi

4 Yemek Kasigi seker

2 Yemek Kagidi yogurt

1 Yemek Kasigi Tarsin

1 Adet yumurta

2 Su Bardagi pudra sekeri
4 Adet elma

1 Su Bardag ceviz

1 Paket Sana Hamurisi

Elmalar rendelenip tavaya alinir Gizerine seker ve targin eklenip birag pisirilir ardindan ceviz ilave edilip ocak
kapatilir baska bir kaba yumurta kililip ¢irpilir ardindan eritilmis olan sana yagda eklenir daha sonra 2 yemek
kasiJ yogurt ve portakal rendesi ile kivaminca un ve kapartma tozuda konup iyice yogrulur bir oklava yardimi ile
biraz sekil verildikden sonra agilan hamur dért esitparcaya bondllr ortaya ¢ikan dggen bigimindeki hamura
yapilan icdem biraz biraz konularak rulo seklinde kapatilir 170 derecede pisirilir pembelesince ¢ikarilip sicak
iken pudra sekerine bulanir tepsiye dizilir.
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