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ELMALI PASTA

2 yumurta

100 gr. margarin

7 ¢orba kasiJi un

1 paket vanilya

8 corba kasiJi seker

3-4 elma

1/2 paket baking powder

Porselen bir kdsede sekerle iki yumurtayi 5-6 dakika karigtiriniz. Margarin yagini eritmeden, kiigulk pargalar
halinde karigima ilave ediniz. Hal oluncaya kadar karistiriniz. Unun i¢erisine baking powder ilave edip, unu iyice
yediriniz. 5-6 dakika hamuru dinlendiriniz. Yaglanmis ve kagdit yayilmis kaliba hamuru koyup, elinizle bastirarak
hamuru kaliba yerlegtiriniz. Elmalar soyup ortadan ikiye kesip dilimler halinde hamurun Gzerine elmalari
yerlestiriniz. Uzerine bir kasik kadar seker ve vanilyayi serpiniz. Kalibi isitiimig orta hararetli firina koyup, 20-25
dakika pisiriniz. Soguyunca kaliptan ¢ikarip, Gzerine herhangi bir regel ya da marmelati biraz sulandirip,
parlaklik yapmasi icin elmalarin Gzerine dékip, servis yapiniz.

ML® Pamuk Pasta icin tiklayin
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