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ELMALI PASTA

Malzemeler:
2 adet elma
2 çorba kaşığı şeker
1 pastaban hazır kek
1 paket krem şanti
1 çay bardağı süt

Hazırlanışı:
Elmaları rendelerek kısık ateşte nar rengini alana kadar kavuruyoruz.Kavururken içine 2 çorba kaşığı şekeri
serpiştiriyoruz. Elmalar kavurulunca ateşten alıyoruz. Sonra 1 paket krem şantiyi sütle orta hızla çırpıyoruz.
Ateşten aldığımız elma rendeleri ile krem şantiyi çorba kaşığı ile karıştırıyoruz. Boş bir tabağın üstüne keki
koyuyoruz. Kekin üstüne de hazırlamış olduğumuz krem şantili elmanın yarısını yayıyoruz. İkinci kat keki üstüne
koyuyoruz. Kalan elmelı karışımı üzerine yayıyoruz. 1 saat buzdolabında bekletiyoruz. Pastamız soğuyunca
servise sunabiliriz.

ML® Damalı Pasta için tıklayın
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