—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELMALI PASTA

Malzeme:

150 gr tereyagi

1 su bardag seker
2 yumurta

1 cay bardagi sit
1 cay kasigi karbonat
aldigi kadar un

1 tutam tuz

Ust hamuru igin:
100 gr seker

3 yumurta

1 fincan tereyagi

1 paket vanilya

1 fincan un

1 kg eksi elma

1 limon suyu

Yapiligt:

Tereyadi, seker, yumurta, sit, karbonat, tuz ve undan tart hamuru elde ediniz. 1 saat buzdolabinda bekletiniz.
Elmalarin kabuklarini soyup dérde béliuntz. Gekirdeklerini ¢ikarip ince dilimler halinde kesin. Firini dnceden
kizdirin.

Hamuru tart kalibina gére acginiz. Ustiine 1 limon suyu siktiginiz elmalari yerlestirip firina verin. 35 dakika kadar
pisirin.

Ust hamurunun hazirlanisi: Yumurta ile seker mikserde 15-20 dakika ¢irpiniz. Tereyag, vanilya ve unu katin.
Yari pismis pastanin Ustlne bu karisimi dékin. Bir 20-30 dakika daha pisirin. Pastayi biraz sogumasi icin kalipta
bekletin. Sojuduktan sonra servis tabagina ¢ikarin.

ML® Yarim Pasta icin tiklayin
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