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ELMALI PASTA

Malzeme:

2 su bardagi sit

20 yas hamur mayasi
3 yumurta

500 gr elma

1 su bardag tereyagi
yarim su bardag seker
aldigi kadar un

Yapiligt:

Tereyagi eritilip 1lik sit, maya, yumurta, seker biraz da un katarak mikserde iyice ¢irpilip mayalandirilir.
Kabarinca tekrar un katarak yogrulur. Hamurun kivami elle sekil verecek kivamda olmalidir. Ne ¢ok kati, ne ¢ok
civik olmalidir. Tekrar mayalandiktan sonra portakal biyUkliginde pargalar koparip 30 cm ¢apinda hamuru
acin. Alti esit parcaya bdlin. Hazirladiginiz marmelatlardan genis kismina koyup dar kismina dogru sarin.
Tepsiye dizin ve yarim saat kadar mayalandirin. Sonra kizgin firina verin. Firindan ¢iktiktan sonra tstline pudra
sekeri ekleyin.

ML® Kayisili Uludag Pastasi icin tiklayin
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