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ELMALI PASTA

Elmali harg icin:

4-5 adet elma

1 tath kasidi tereyad

1 adet limonun suyu

1-2 ¢orba kasigi toz seker
Yarim ¢ay kasigi tar¢in

1 tath kasidi kug GzOmU
Hamur icin:

3 su bardagi

2 ¢orba kasiJi un

1 su bardagindan bir gorba kasidi eksik toz seker
1 paket margarin (250 gram)
Krema igin:

3 adet yumurta

1 paket vanilya

500 gram slizme yogurt

1 paket vanilyali puding

3 corba kagigi toz geker
Uzerine:

Pudra sekeri

Elmali har¢ icin elmalarin kabuklarini temizleyip, kiicik kipler halinde dograyin. Tereyaginda 2-3 dakika
soteleyip, limon suyu, toz seker, tarcin ve kuslzimi ilave edip sotelemeye devam edin. Sogumaya birakin. 2
Hamur igin 3 su bardagi un, toz seker ve margarini tane tane dokilene dek yogurun. Hamurun 3/4&apos;inu
yaglanmig orta boy yuvarlak tart kalibinin tabanina bastirarak yayin. Kalan hamuru 2 ¢orba kasigi un ile
karistirip, minik hamur toplari olana dek karistirmaya devam edin. Daha sonra kullanilmak Gzere kenara alin.
Elmali harci hamurun Gzerine yayin. 3 Krema igin yumurtalarin akini ve sarilarini ayirin. Yumurta akini vanilya ile
birlikte kabarana dek ¢irpin. Ayri bir yerde yogdurt, puding ve toz sekeri karistirin. Yumurta aki karigimi ile
yogurtlu karigimi yavag yavas birbirine karistirin. Bu karigimi elmali harcin tizerine yayin. Kenara ayirdiginiz
hamur kirintilarini da yayip, dnceden isitiimig 180 derece firinda yaklasik 45 dakika pisirin. Uzerine pudra sekeri
serpip, dilediginiz sekilde sUsleyerek servis yapin.
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