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ELMALI PANKEK

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi un

1 adet elma

1 cay bardad seker

1 tath kasidi tarcin

2 adet karanfil

1 cay kasigi kabartma tozu ve vanilya
2 corba kagsi@ eritilmis tereyagi

Yumurta, stt ve unu ¢irpin, 5 dakika dinlendirin. Elmayi kabuklarini soyup kip seklinde dograyin. Karanfili
havanda dévip, elmalarla beraber sttli karisimin igine koyup, tar¢in, kabartma tozu ve vanilyayi ilave edip
karigtirin. Eritilmis tereyagini da igine ekleyip tekrar karigtirin. Bu karigimi kepgeyle az yaglanmig sicak tavaya
doékap, iki yuzini de 4 dakika pisirin. Uzerine pudra sekeri serpebilirsiniz ve yaninda dondurma ile servis
yapilabilirsiniz.
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