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ELMALI PANDISPANYA

3 yumurta

3 fincan un

3 fincan seker
2yada3elma

Once 3 yumurta sarisi ve beyazi ayri ayri kaselerde ¢irpilir. Ardindan her ikisi tek bir kapta birlestirilir, cirpilir.
Ve 3 fincan toz seker eklenir. Yine seker eriyene kadar ¢irpmaya devam edilir. En son 3 fincan un ilave edilip
biraz daha el ¢irpicisiyla karistirilir.

Bu arada pigirilecek kalibin i¢ine (ben yuvarlak borcam kullandim) firin kagidi yuvarlak kesilerek serilir.

Uzerine kabuklari soyulmus dilimlenmis elmalar ince ince dilimlenip, yanyana aralik kalmayacak sekilde dizilir.
BuyUkligune gére elmalar 2 veya 3 adet olabilir. EImasi bol olursa ¢ok hos bir mayhosluk veriyor.

Girpilan karigim elma dilimleri Gizerini kaplayacak sekilde dokulir. 175 derecedeki 6nceden isitiimig firina verilir,
25-30 dakika pisirilir.

Finndan ¢ikip soguduktan sonra, diiz bir tabaga ters ¢evirip Uzerindeki firin kagidi yavasca cekilir.
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