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ELMALI ORGU MILFOY

https://yemek.name

6 adet kare milfdy (sayi elma ile orantili olarak arttirilabilir)
2 adet orta boy elma

Targin

1/2 su bardag toz seker

Suslemesi igin:

Pudra sekeri

Elmalarin kabuklarini soymadan rendeleyin ve tavaya alin, sekeri ve targini ilave ederek suyunu ¢cekene kadar
soteleyin, sogumasi i¢in ocaktan alin.

Gozilen milfdylerin sag ve sol tarafina dorder adet ¢izik atin. Soguyan harci milféyiin ortasina gelecek sekilde
yayin.

Sonrasinda sag 6rgl yapar gibi sagh sollu milfdy pargalarini birbirinin Gizerine hafifce gelecek sekilde kapatin.
Yagl kagit serilmis firin tepsisine dizerek énceden i1silmig 180 derece firinda kizarana kadar pisirin.

Pudra sekeri serperek servis edin.
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