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ELMALI NORVEC KEKI

2 yumurta

225 gr pudra sekeri

100 gryag

150 gr sutln dstinde tutan kaymak
175 grun

3 cay kasigi kabartma tozu

3-4 elma

20 x 30 cm. boyundaki tepsiyi yaglayip un serpistirin. Yumurtalarla sekerin 200 gr'mini, karigsim koyulasip krem
haline gelene dek ve yukari kaldirildiginda iz birakacak bigimde olana dek cirpin. Yag ve sutl bagka bir
tencereye koyun. Kaynama noktasina ulasana dek karistirin ve bu durumdayken yumurtalarla seker karigimina
ekleyin. Un ve kabartma tozunu da ekledikten sonra unun topaklanmamasina 6zen gdéstererek karigima katin.
Karigimi hazirlanan tepsiye bosaltin. Elmalarin kabugunu soyup ortalarini aldiktan ve dilimledikten sonra
hamurun Ustlne dizin. Uzerine de kalan sekeri serpip, orta kizginliktaki firinda iyice kabarip rengi kizarana dek
20-25 dakika pisirin. Tepside sogumasini bekleyin ve dilimlere kesip servis yapin.
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