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ELMALI NOKUL

4 su bardagi un

1 paket yas maya

2 adet yumurta

1 corba kasigi toz seker

1 cay bardagi krema

1 cay bardagdi sivi yag
100 gram tereyagi

1 tath kasidi targin

Harg igin:

3 adet kirmizi elma

3 corba kasi§i toz seker

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz
1 ¢cay kagigi targin

Uzeri igin:

2-3 corba kasigi toz seker
1 ¢corba kasigi targin

Unu derin bir kaba alin. Uzerine maya, yumurta, toz seker, krema, sivi yag ve tarcin ilave edin. lyice yogurup,
sivi kivamli bir hamur elde edin. Mayalanmasi i¢in 30 dakika dinlendirin.

Harg¢ icin kabuklari temizlenmis elmalar kiip dograyip, tencereye alin. Toz seker ekleyip, elma yumusayana dek
karistirarak pisirin. Ocaktan alip, tar¢in ve ceviz ilave edin. Daha sonra sogumaya birakin.

Hamuru iki pargaya bdlip, merdane yardimiyla ayri ayri agin. Bir par¢anin Uzerine eritilmis tereyadi strtip, elmali
harcin yarisini tizerine yayin ve rulo seklinde sarin. Dilediginiz blyUklukte dilimleyip, yaglanmig firin tepsisine
yerlestirin. Ikinci hamur pargasini da ayni sekilde hazirlayin.

Uzeri icin toz seker ve tarcini karistinip, hamurlarin tGizerine serpistirin. Tepside 1 saat dinlendirip, 6nceden
isitilmig 200 derece firinda Uzeri kizarana dek pisirin. llik olarak servis yapin.
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