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ELMALI MUSKA BOREK

ilkay Oztiirk

1 Adet Yufka

2 Adet EIma

1 Corba Kasig Tereyadi

3 Corba Kasigi Toz Seker

2 Cay Kagigi Targin

1 Gay Bardagi DévilmuUs Ceviz
1 Cay Bardagi Aycicek Yagi

1 Adet Yumurta Sarisi

2 Corba Kagigi Pudra Sekeri

Elmalan yikayip kabuklarini soyduktan sonra kiiglk kii¢cik dograyalim. Tereyagini tavada eritip elmalari ilave
edelim. Ocag kisip, tavanin Gzerine de bir kapak kapatarak elmalari yumusayincaya kadar pigirelim. Toz sekeri,
tarcini ve cevizi de ilave edip 2-3 dakika daha pisirdikten sonra ocagin altini kapatip elmali i¢i sogumaya
birakalim.

Yufkayi rulo haline getirip 5-6 cm kalinliginda keselim. Rulolari agip tezgaha yayalim; bu sekilde uzun geritler
elde etmis olacagiz. Her bir seridin ucuna elmali hargtan koyup muska seklinde saralim.

Hazirladigimiz elmali muskalari yagl kagit serilmis firin tepsisine siralayalim. Uzerlerine ¢irpiimig yumurta sarisi
stirelim ve orta dereceli firinda kizarana dek pisirelim. Uzerine pudra sekeri serptikten sonra servis yapalim.
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