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ELMALI MUHALLEBI

3 elma

4 yemek kasigi toz seker
1 cay bardagi ceviz ici

1 tath kasidi tarcin
Muhallebi igin:

5 su bardagi sit

1 su bardagi toz seker

4 yemek kasigi un

1 paket vanilya

Elmalarin kabuklarini soyun ve rendeleyin. Bir tavada elmalari seker ile yumusayincaya kadar pisirin. Ceviz ve
tarcinida ekleyip elmalari ocaktan alip, kaselerin dibine yerlestirin (yada dondurma kuplari da olabilir). Muhallebi
icin gerekli olan tiim malzemeleri bir tencereye alin ve koyu bir kivam alana kadar karigtirarak pigirin. Pigirdiginiz
muhallebiyi kaselere paylastirin ve oda sicakligina geldiklerinde buzdolabinda sogutun. Uzerini ceviz ve nane
yapraklari ile stsleyerek servis yapin.
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