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ELMALI MUHALLEBI

MALZEMESI

1 Kg. elma

1 Bardak su

1 Kepge toz seker

1 Sise sut (1/2 Kg.)

1 Yumurta sarisi

1 Kasik un

6 Kasik seker
Hindistancevizi rendesi.

YAPILISI

1 Elmalar temizleyip bitlin veya yarim olarak: ¢ekirdeklerini ¢ikariniz.

2 Bir tencerede 1 kepce to zseker ve bir bardak su ile agir ates tizerinde pisiriniz.

3 Sutl 6 kasik sekerle kaynatiniz. Un ile yumurta sarisini 2 kagsik su ile ezerek sute ilave ediniz.
4 15 dakika karigtirarak pisiriniz.

5 Pigsmig elmalari yarim veya bitiin olarak kaselere koyunuz (arzuya gére).

6 Uzerini drtecek sekilde sicak muhallebi dékinlz, sogutunuz.

7 Soguyunca Uzerini hindistancevizi ile susleyiniz.
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