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ELMALI MUHALLEBILI KUP

4 adet elma

1 cay bardagi tozseker

1 tath kasidi targin

1 su bardag kadar dévilmus ceviz igi
Muhallebisi igin:

3 yemek kagigi margarin

3 Turk kahvesi fincani un

1 litre st

1 su bardagi seker

1 paket vanilya

Elmalarin kabuklarini soyarak rendeleyin.

Teflon bir tavaya yada tencereye alarak tzerine sekeri ilave edin ve 5-6 dakika kadar kaynatin.

Ceviz ve targini ekleyerek 2 dakika kadar daha ocakta tutun sonra kuplara paylastirin.

Muhallebisini hazirlamaya baglayabilirsiniz.

Tencereye margarini alarak eritin, unu ilave ederek kavurun ve ardindan sekeri ve sitl ilave ederek iyice ¢irpin.
Topaklanmasin diye mikser ile ¢irpabilirsiniz.

Karigimi koyulagip kaynayana kadar karigtirin.

Ocaktan almadan énce vanilyay! ilave edin ve altini kapatin.
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