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ELMALI MUHALLEBI KUPLARI

3 adet orta boy elma
3 corba kagsigi seker

1 cay kasigi targin

1 cay bardagi ceviz ici
Muhallebi igin

1 litre st

1 su bardagi toz seker
4 corba kagigi un

1 paket vanilya

Elmalarin kabuklarini soyup rendeleyin. Bir tavaya rendelenmis elmalari ve sekeri koyup elmalar yumusayana
kadar pigirin. Tarcin ve cevizi ekleyip karistirin ve ocaktan alin. Kuplara paylastirin.

Vanilya hari¢ tim muhallebi malzemesini bir tencereye koyup pisirin. Ocaktan alin ve muhallebiye vanilyayi
ekleyin. Mikser yardimiyla 2-3 dakika ¢irpin ve muhallebiyi kuptaki elmalarin tzerine ekleyin.

Oda sicakligina gelince buzdolabinda sodutun. Istediginiz gibi sisleyin.
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