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ELMALI MUFFIN

https://cook.com.tr

Un 2 Su Bardag

Targin 1 Tath Kasigi

Pudra Sekeri 1.5 Su Bardag!
Su 4 Yemek Kasigi
Tereya@ 150 Gram

Elma 2 Adet

Ceviz 1 Yemek Kasig
Yumurta 1 Adet

Muffin Kalibi 1 Adet

Elmalarin kabuklarini soyduktan sonra rendenin kalin tarafi ile rendeleyin. igine ddviilmiis ceviz ve targini ilave
edip karistirin.

Tereyaginizi erittikten sonra igine un, pudra sekeri ekleyip karistirin. Arzu ederseniz bu igslemi mutfak robotu ile
de yapabilirsiniz.

4 yemek kagigi soguk su ekleyerek sert bir hamur haline getirin. Yogurduktan sonra yarim santim kalinhiginda
agin. Hamur kesici ile ya da bardak ile 12 adet parga kesin ve bunlari muffin kalibiniza yerlestirin. Iglerine elmali
malzemenizden koyun. Ustlerini 8rtecek buyiklikte 12 adet kiiglk parca daha kesip Uzerlerine yerlegtirin,
kenarlarindan hafifce bastirarak iki hamuru birbirine yapistirin. Yumurta sarisini Gzerlerine striip buzdolabinda
30 dakika dinlendirin.

Finninizi dnceden 200 derecede 1sitin. Muffinlerinizi 15-20 dakika Uzerleri iyice kizarincaya kadar pisirin.
Sogumaya birakin. Servis yapin.
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