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ELMALI MUFFIN

https://www.sabah.com.tr

2 adet orta boy elma

2 adet yumurta

Yarim su bardag toz seker
1 cay bardagi zeytinyag

1 cay bardagi yogurt

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Uzeri igin:

Pudra sekeri

Elmalar ortadan ikiye kesip, ¢ekirdek yataklarini ¢ikarin. Kiip seklinde dograyin ve kararmamasi icin hafif
unlayin. Yumurta ve toz sekeri derin bir kapta ¢irpin. Zeytinyadi ve yogurt ekleyip, ¢cirpmaya devam adin. Un,
kabartma tozu, vanilya ve elma katip, karigtirin. Yaglanmig ve unlanmig kiigiik muffin kaliplarinin yarisina kadar
karisimdan koyun. Onceden isitilmis 180 derece firinda kontrol ederek pisirin (muffinlere bir kiirdan batirin,
kirdan temiz cikiyorsa pismis demektir). Soguduktan sonra kaliplardan ¢ikarin ve Gzerine pudra sekeri
serperek, servis yapin.
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