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ELMALI MUFFIN

https://www.elele.com.tr
3 yumurta

1 su bardagi yulaf ezmesi

1 cay bardagi laktozsuz siit

2 kirmizi elma rendesi

3/4 su bardagi kuru Gzim

1/2 su bardagi dévilmis ceviz veya findik

1 yemek kasigi toz tarcin (daha da ¢ok ekleyebilirsiniz)
1/2 paket kabartma tozu

1 tath kasidi likit vanilya

Yumurtalari derin bir kapta girpin. Uzerine siit, vanilya ve kabartma tozunu ekleyip ¢irpmaya devam edin. Geri
kalan malzemeyi de ekleyip karigtirin. Muffin kaliplarina paylastirip 180 derecede 30 dakika pigirin.
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