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ELMALI MOZAIK KEK

Malzeme

- 3 adet yumurta

- 200 g Sana yag

- 1 buguk su bardag@i pudra sekeri
- 1 su bardagi yogurt

- 1 adet elma

- 1 su bardagi ¢ekilmis ceviz

- 3 su bardagi un

- 1 paket vanilya

- 1 tath kasigi targin

- 1 adet portakalin kabugunun rendesi
- 1 paket kabartma tozu

- Pudra sekeri (Uzeri igin)

Hazirlanisi

Elmayi ayiklayip, rendeledikten sonra kararmamsi icin limonlu su da bekletin.

Derin bir kdsenin icerisinde, oda sicakliinda yumusattiginiz sana yagini, sekeri ve yumurtalari krema kivamina
gelene kadar cirpiniz.

Daha sonra icine yogurdu, bir siizge¢ yardimi ile unu, vanilyay ve kabartma tozunu eleyerek ilave edip,
karstiriniz. Kek harcini ikiye ayiriniz. Kek harcini yarisina bir stizge¢ yardimi ile stizdiiginiz rende elmayi ilave
edip, tahta bir kasik ile karigtirin.

Elmali kek harcini Sivi Sana ile yagladiginiz kek kalibina koyup, Gzerini kasigin sirti ile diizeltin.

Kalan kek harcini olarak tar¢ini, iri gekilmis cevizi ve portakal kabugunun rendesini ekleyip, tahta bir kasik ile
karistiriniz.

Cevizli harci, elmall harcin Gstiine dokup, bir ¢catal yardimi ile karigtirin.

Onceden 185 derecede i1sittiginiz firnda 35-40 dak. pisiriniz.

Pisen keki kalibinda 15 dak. Bekletip, soguttuktan sonra servis tabagina ters gevirip, Gizerine pudra sekeri
serpip, servis ediniz.
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