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ELMALI MISKET BOREK

10 adet kare milfdy hamuru
2 adet elma

1 avug ceviz

4 adet potibor biskivi

1 corba kasig seker
Targin

1 adet yumurta beyazi
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Elmalar soyulur ve rendelenir, bir kaba aktarilir, seker ve tarcin katilir, orta ateste elmalar yumusayana kadar
kavrulur. Atesten almadan iri gekilmis ceviz ve ufalanmig biskivi katilir. Soguyunca yumurta beyazi ilave edilir.
20 pargaya ayrilir ve her biri elle yuvarlanir. 5 adet milféy hamuru tezgaha konur. Her karenin dort kenarina elma
toplari konur. Uzerlerine milféy hamurlari kapatilir. Toplarin sekilleri bozulmayacak sekilde bastirilir. Uzerlerine
yumurta sarisi surtlir ve ruletle arti seklinde kesilir. Yagli kagit serilmis firin kabina dizilir. 190 derece firinda
kizarana kadar pigirilir.
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