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ELMALI MINI TURTA

Sema Saydam

2 su bardagi sivi yag

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat

1 paket vanilya
Alabildigince un

Uzeri icin:

4 adet elma (rendelenecek)
1 su bardagi ceviz ici (dévalmUs)
1 su bardagi toz seker

1 tath kasidi targin

Sivi yag, toz seker, yumurta, karbonat ve vanilyayi karistir. Hamur ele yapismayana kadar yavas yavas un ilave
et (Biraz civik bir hamur oluyor, endiselenmeyin tutmaz diye). Hamuru ikiye bélin. Ufak kek kaliplarini yaglayip
zeminine biraz bastirarak hamurlari yerlestirelim. Diger yanda tavaya rendelenmis elmalari, cevizi, seker ve
tarcini koyarak kavuralim. Sogumaya birakalim. Soguduktan sonra kaliplarin igine 1'er kasik koyalim. Onun
Uzerine ayirdigimiz hamurdan rende yaparak koyalim. 180 derecede Uzeri kizarana kadar pigirelim.
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