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ELMALI MINI MILFOYLER

MALZEMELER (30 adet):

1 adet rulo kath hamur

2 adet yumurta

harci icin:

4 adet elma

1 cay kasigi tarcin

2 yemek kasigi ¢cekilmis ceviz
4 yemek kasigi toz seker

1 yemek kasigdi tereyadi

HAZIRLANISI

Elmanin kabuklarini soyup rendeleyin. Tereyagdini kizdirdiktan sonra elma rendesini ve sekerini 4 dakika ocakta
¢evirin. Sogumaya birakip, tarcin ve cevizi ekleyip karistirin. Rulo katli hamuru ikiye bélin. Parcalardan birini
merdane yardimiyla un serperek yari inceligine gelecek kadar agin. Hamurun sizin tarafinizi yumurtalayin. Elma
harcini hamurun kenasrindan 2 cm bosluk birakarak uzunlamasina gizgi olarak koyun, hamuru rulo sarin tGzerine
yumurta sarisi striin ve buzdolabinda 15-20 dakika dinlendirin. 1 cm kalinhdinda dilimleyin ve 220 dereceli
frinda yaklasik 20 dakika pisirin.
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