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ELMALI MILFOYLER

4 adet hazir milféy hamuru
1-2 gorba kasigi Pakmaya Pudra Sekeri
2 adet elma

Elmalarin kabudunu soyup ince ince dilimleyin. Tencereye aktarin, tzerini ge¢ecek kadar su ilave edip 10
dakika haslayin. Daha sonra slizgecin Uzerine alarak iyice stuzilmesini saglayin.

Milféy hamurlari oda isisinda yumusayinca tezgahin tzerine alin. Her kare milféy hamuru ¢apraz olacak sekilde
ikiye kesin.

Hasladiginiz elma dilimlerini milféy hamurlarinin Gzerine yerlestirin. Rulo seklinde sarip kiicik kek kaliplarinin
igine yerlestirin.

Onceden isitilmis 200 dereceye ayarli firnda, 12-15 dakika pigirin.

Firindan alin, henliz sicakken Uzerlerine pudra sekeri serpin. llik ilik servis yapin.
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