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ELMALI MILFOY

125 gr. margarin

2,5 su bardagi un

1/4 cay kasig tuz

1 tath kagigi limon suyu
Iciigin:

3-4 elma

1 tath kasidi tarcin

3 corba kagig elma regeli
Usti igin:

1 yumurta sarisi

Malzemesinden milféy hamurunu hazirlayiniz. Elmalari yikayip dérde béliniz. Gekirdek yatagini ¢ikartip
kabugunu soyunuz. 1/2 cm. kalinliginda enine dilimleyiniz. Uzerine tar¢in ve recel koyup karistiriniz.

Hamuru 4-5 mm kalinhiginda kare seklinde acip 16 esit parcaya ayiriniz. Merdane ile her par¢anin kenarlarini
hafif incelterek daire gekline getiriniz. Ortasina 1 gorba kagigi i¢ koyup kenarlarini ortaya dogru pililer yaparak
kiviriniz. Uzerine yumurta sarisi strlp orta hararetli firinda acik pembe renkte pisiriniz.
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